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YUKSEK LISANS
DERSIN KODU DERSIN ADI T|U| K| AKTS
TGY 502 YEMEK ANTROPOLOJIiSi VE SOSYOLOJiSI 3103 7,50
Yiyecek, pisirme, mutfak, yemek gibi bazi temel kavramlarin 6grencilere tanitimlari ile baglayan ders; yiyecegin kiiltirel anlamlarini ve bunlarin neyin

yenilecegi/yenilmeyecegini nasil etkiledigini, 6ginlerdeki degisimleri, yemek zamanlarinin ve igme aliskanliklarinin eskiden gunimuize nasil degistigini,
mutfagin evrimini ve agirlama geleneginin gelisimini incelemektedir. Tarihsel olaylarin insanin neyi, nigin, nasil yedigini nasil etkiledigini aciklayarak
tarih, kiltir ve yiyecegi birbirine baglayan ders ¢ok-kdltirli bir yaklasim ile temel tarihsel olaylar ve bu olaylardan farkl toplumlarin mutfak
geleneklerinin nicin ve nasil etkilendigine yoénelik iliskileri ortaya koymaktadir. Dersin kapsami haftalik ders iceriginde ayrintilari ile sunulmaktadir.

TGY 503 | GASTRONOMIDE YENI EGILIMLER [3]o]3] 750

Derste; gastronomide giiniUmiz trendleri agiklanir, gastronominin gegmisi ele alinarak buglnku gelismeler analiz edilir, molekuler gastronomi, noro-
gastronomi, duyusal analiz, fonksiyonel gidalar, yesil restoranlar, flizyon mutfagi vb. mutfak akimlari incelenmektedir.

TGY 504 |BiLiM FELSEFESI [3]o]3] 750

Ders su sorulari kapsayacaktir: Bilim nedir? Bilimsel teori nedir? Bilimsel hipotez ve teoriler verilerle nasil desteklenir? Bilimsel agiklamalarin ayirt edici
Ozelligi nedir?

TGY 505 | YIYECEK IGECEK ISLETMELERINDE MALIYET YONETIMI [3]o[3] 750
Yiyecek- Icecek isletmelerinde maliyet yonetiminin incelenmesi, maliyet ve verimlilik iligkilerinin degerlendirilmesi ve uygulanmasi.
TGY 506 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE YONETIM VE LIDERLIK [3]o3] 750

Bu derste ticari yiyecek ve icecek hizmet igletmelerinin organizasyon yapisi, yonetim ve liderlik suregleri ve operasyonlarinin planlamasi anlatilacaktir.
Ticari yiyecek isletmelerinde yonetim fonksiyonlari ve liderlik ayrintili incelenerek isletmelerden érneklerle aciklanacaktir.

TGY 507 | cGASTRONOMI VE HUKUK iLiSKisi [3]o[3] 750

Toplum Diizeni, Hukuk Diizeni Hukuk sistemleri, Hukuk alanindaki yaptirimlar, Kamu ve Ozel Hukuk dallari, Hukukun kaynaklari, Hukukun
uygulanmasi, Kisilik,Sorumluluk, Yargi yerleri hakkinda aciklamalarda bulunmak.

TGY 508 GASTRONOMIDE WEB TASARIMI [3]o[3] 750

Derste, yazilimin ne oldugu ve yazilim dillerinin neler oldugu aciklanir. Ogrencinin yazilim kavramina hakim olmasi amagclanir. Bu ders kapsaminda
dgrencilere web tasariminin temel ilkeleri, etkilesim tasarimi esaslari ve kullanici deneyimleri hakkinda bilgiler verilir. Ogrenciler, web tasarim
programinda (Adobe Dreamweaver ya da esdegeri) web grafiklerinin formatlari ve 6zellikleri, html etiketleri, galisma alani, araglar, meni ve paneller,
web projesi planlama ve diyagram ile olusturma, sayfalar arasi baglanti kurma, sayfa ici sirali ve sirasiz listeler ile galisma, web igin piksel tabanli
programda gorsel hazirlama ve ekleme, navigasyon tasarimi, meniler ve butonlar, web renkleri ve web tipografisi, CSS ile galisma, stiller ile paragraf
ve baslik sekillendirme, zemin ve gergeve olusturma, ¢ok situnlu dinamik sayfalar olusturma, javascript kullanma, behaviour ekleme (pop-up pencere,
buton vb) gibi web sitesi tasarlamaya yonelik bilgileri kazanirlar.

TGY 509 | GASTRONOMI TARIHI ARASTIRMALARI [3]o[3] 750
Yiyecek tarihi ve gelisimi, gastronomi tarihi ve gelisimi.
TGY 510 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE INOVASYON VE YENILIK YONETIMI [3]o]3] 750

turizm igletmeleri ile ilgili verilen 6rneklerde inovasyon yénetimi ile ilgili karsilagilan zorluklara uygun ¢dzimler getirebilmek ve turizmde inovasyon
strecini gelistirmek icin neler yapilmasi gerektigini gostermektir.

TGY 511 | SURDURULEBILIRLIK VE GIDA POLITIKALARI [3]o[3] 750

Derste, Hukuk, Kural ve Toplum lliskisi, Sosyal Kurallar, Hukuk Kurallari, Din Kurallari, Ahlak Kurallari, Orf ve Goérgu Kurallari ve Kurallarin Genel
Ozellikleri gibi temel kavramlar agiklanacaktir. Tirk Devlet Yapisi, Turizm Mevzuati, Turizmde tiiketici Haklar ve tiiketicinin Korunmasi gibi hususlar
hakkinda bilgiler verilecektir. Gida uretimi ve niifus artisi, yuksek gida fiyatlar politikasi, aglk ve aglik politikalari, yesil devrim tartismalari, obezite,
gida yardimi ve gicu, tarim stibvansiyonlari ve ticareti, organik ve yerel gida, gida glvenligi, GDO, dinya yemek sistemi Ulusal ve uluslararasi gida
yasalari ve diizenlemeleri. Farkli Ulkelerde gida yasa ve yonetmeliklerinin uygulamalari gibi konular ayrintilariyla ele alinacaktir.

TGY 512 | GASTRONOMI TURIZMININ SOSYOLOJIK TEMELLERI [3]o[3] 750

Sosyolojinin ortaya ¢ikisi ve klasik ddneme kadar olusumu incelenecek. Sosyolojinin temel, mikro ve makro diizeydeki kavramlari izerinden toplumsal
olgu ve olaylar analiz edilecek. Sosyolojinin ydntemi ve alanlari érnekler lizerinden ele alinacak.

TGY 513 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE GEVRE YONETIMI [3]o]3] 750
Turizm igletmelerinde ¢evreye en az zarari verecek sekilde gevreyi kullanmanin yéntemlerini ve turizm yatinmlarinin gevreye etkilerini incelemek
TGY 514 YEREL MUTFAKTA ALAN ARASTIRMALARI [3]o[3] 750

Yiyecek, pisirme, mutfak, yemek gibi bazi temel kavramlarin 6grencilere tanitimlari ile baglayan ders; yiyecegin kiiltirel anlamlarini ve bunlarin neyin
yenilecegi/yenilmeyecegini nasil etkiledigini, 6ginlerdeki degisimleri, yemek zamanlarinin ve igme aliskanliklarinin eskiden gunimuize nasil degistigini,
mutfagin evrimini ve agirlama geleneginin gelisimini incelemektedir. Tarihsel olaylarin insanin neyi, nigin, nasil yedigini nasil etkiledigini aciklayarak
tarih, kultir ve yiyecegi birbirine baglayan ders ¢ok-kultirli bir yaklasim ile temel tarihsel olaylar ve bu olaylardan farkl toplumlarin mutfak
geleneklerinin nicin ve nasil etkilendigine yoénelik iliskileri ortaya koymaktadir. Dersin kapsami haftalik ders iceriginde ayrintilari ile sunulmaktadir.

TGY 501 [BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3]o]3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, 6rnekleme, 6rnekleme cesitleri,
degisken cesitleri, 6lgek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

GST 112 [MUTFAK SANATLARINA GiRiS [3]o]3] 300

Mutfakta kullanilan gidalar, arag-geregler, ekipmanlar; ticari matematik; pisirme yontemleri; mutfak yonetimi; gida giivenligi ve personel hijyeni.

GST 206 |cIDA TEKNOLOJISI [2]o[2] 300
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Karbonhidratlar, proteinler, lipidler, su, mineraller, nikleik asitler, enzimler, gida katki maddeleri, organik ve genetigi degistiriimis gidalar. Gida
teknolojisinin tanimi ve tarihcesi, gida maddelerinin dondurulmasi, islenmesi ve saklanmasinda kullanilan yéntemler.

GST 208 SOGUK MUTFAK [2]2]3] 500

Profesyonel soguk mutfak ve soguk mutfak ascisi hakkinda kavramsal bilgiler

Salata soslari

Sebzelerle hazirlanan salatalar.

Salatanin menudeki yeri ve 6nemi. Salata yapiminda dikkat edilmesi gereken kurallar.
Tahil ve makarnalardan yapilan salatalar.

Baliklar. Kabuklu Su urinleri.

Tahil ve baklagiller ile hazirlanan soguk mezeler.

Orddvrler, Peynirler

Sebzeler-Otlar-Aromatik bitkiler

GST 416 |YiYECEK VE ICECEK ISLETMELERINDE PAZARLAMA | 2 | 0 | 2| 3,00

Maliyet kavrami, yiyecek-igecek maliyet kontroliniin énemi, yiyecek-icecek maliyet kontroliiniin sunuldugu alanlar, isletmelerdeki fiyatlama politikalari,
yiyecek-icecek maliyet kontrol yontemleri, satislarda kullanilacak analiz yontemleri.

TGY 523 | cGAsTRONOMI URUN GELISTIRME [3]o[3] 750
Yeni Grln gelistirmede amacin ortaya konmasi, iriin gelistirmede izlenecek yontemleri incelemesi, yeni Uriinin duyusal analizinin degerlendirilmesi.
TGY 531 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MARKA YONETIMI [3]o]3] 750

Marka kavrami, markalagsma, kurumsal imaj olusturma stratejileri, sosyal medyada markalasma ve imaj; musteri iligkileri, destinasyon pazarlamasi, kriz
yonetimi kavramlarinin yiyecek icecek isletmeleri acisindan iliskilendirilmesi

TGY 533 | YIYECEK IGECEK ISLETMELERINDE HiZMET PAZARLAMASI [3]o[3] 750

1. HaftaPazarlamanin temel kavramlari

2. HaftaYiyecek-igecek firmalari ve pazarlama analizleri

3. HaftaYiyecek-icecek firmalari ve pazarlama analizleri

4. HaftaYiyecek-igecek isletmeleri ve pazar paylari

5. HaftaHedef pazarda yiyecek-igecek isletmeleri, segim ve yerlestirme
6. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinin trinleri ve 6zellikleri

7. HaftaFiyatlandirma

8. HaftaAra Sinav

9. HaftaFiyatlandirma stratejileri

10. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinin dagilimi

11. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinin promosyonlari

12. HaftaYiyecek-igcecek isletmelerinde pazarlama karmasi

13. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinde pazarlama planlamasi ve uluslararasi yiyecek-icecek pazarlamasi
14. HaftaYiyecek-igecek isletmelerinde pazarlama politikasi

15. HaftaFinal Sinav

TGY 535 | YIYECEK IGECEK ISLETMELERINDE MENU PLANLAMASI [3]o[3] 750

Menu planlama sureglerine ait temel kavramsal ve kuramsal bilgileri sentezleyerek 6zgin menu hazirlayabilmelerini saglamaktir. Ders kapsaminda;
menudnin tanimi, yapisi, igerigi; menide siireg, malzeme, siniflama; mentde gida glvenligi; meniide gliincelleme; meniide uyum ve sofra; menide
fiyat, maliyet kontrolii, tasarim gibi konular Gizerinde durulmaktadir.

TGY 527 [BAHARAT VE KAHVE KULTURU [3]o[3] 750
Ulusal ve uluslararasi baharat gesitleri ve kahve kdltlrleri dersin igerigini olusturmaktadir.
TRI 502 |BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3[o0]3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, 6rnekleme, 6rnekleme cesitleri,
degisken cesitleri, dlgek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

GST 107 | GENEL TURiZM [2]0]2] 400
GST 205 | YIYECEK VE ICECEK ISLETMELERINDE MALIYET KONTROLU [2]o[2] 300
Maliyet, turizm igletmelerinde maliyet unsurlari, bagsa bas noktasi, kar zarar durumlari

GST 321 [SOSLAR VE URETIM TEKNIKLERI [2]o[2] 300
Soguk bufe Grlnlerinin (sosis, salam, peynir, orddvrler, salatalar, sandvigler, soslar, ¢orbalar vb.) hazirlanmasi, siislenmesi ve sunumu.

GST 403 | TURK MUTFAGI [2]2]3] 400

Bu ders; Mutfak Kiltiri,Mutfak Tarihi,Mutfak Mimarisi,Mutfak Araglari,Pigirme Teknikleri,Sofra Dizenleri Ve Servisi,Yemek Ogunleri,Yemek Yeme
Adabi,Gegis Dénemleri,Davet Yemekleri Ve ikramlari,Kutsal Giinler,Neseli Gunler, Yemekler ve Uygulamalari,Gezi: Topkapi Miizesi Mutfak Bolimu;
konularini icermektedir.

TGY 520 | YARATICI (YENILIKGI) MUTFAK UYGULAMALARI [3{o]3] 750

Ufuk ACI
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Yenilikcilik ve geleneksellik kavramlari
Yenilikgiligin mutfak ekibi icindeki 6nemi
Yenilik¢ilik igin yapilabilecekler

Yenilikci recete uygulamalar

Yenilikgi tabak dizenlemeleri

TGY 521 |GIDA VE KULTUR [3]o]3] 750

Gida ve kiltarin farkli fonksiyonlari, sosyolojik agisi, kitlesel ve cografi etkisi dersin igerigini olugturmaktadir.

TGY 524 | TEDARIK ZINCIRi YONETIMI [3]o[3] 750

Bu ders kapsaminda, tedarik zinciri yonetim sirecinin planlanmasindan baglayarak butuin asamalarini stratejik bir bakis acisiyla ele alinacaktir. Ayrica
dgrencilerin tasarlamak, érglitlemek, ydnetmek ve denetlemek igin gerekli ydnetim becerilerinin kazandiriimasi hedeflemektedir. Ogrenciler, tedarik
zinciri sureglerinin diger isletme fonksiyonlari ile arasindaki iligkilerin 6grenilmesi, tedarik zincirinin tasarlanmasi; tasarim sirasinda uygulanacak
stratejilerin belirlenmesi ve saha uygulamalarina adapte edilmesi konularinda bilgi sahibi olacaklardir.

TiN 502 |BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3]o]3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, érnekleme, érnekleme cesitleri,
degisken gesitleri, dlcek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

TGY 518 | TURK MUTFAK KULTURU VE GASTRODIPLOMASI [3]o]3] 750
TGY 528 | GASTRONOMI VE PROJE GELISTIRME [3]o]3] 750
TGY 529 |cAsTRONOMI EGiTiMI [o]o[3] 750
TGY 536 |cAsTRONOMI VE KADIM TIP [o]o[3] 750
TGY 538 |FONSIYONEL GIDALAR [o]o]3] 750
TGY 539 |cAsTRONOMI VE SANAT [o]o[3] 750
TGY 541 | GIDA KATKI MADDELERI [o]o[3] 750
GST 203 [MUTFAK UYGULAMALARI- | [o]oa] 400
GST 410 | GIDA FORMULASYONU VE DUYUSAL ANALIZ [o]o]2] 300

DERSIN KODU DERSIN ADI T|ul k| AkTs
TGY 502 YEMEK ANTROPOLOJISi VE SOSYOLOJiSi 3lo|3] 750
Yiyecek, pisirme, mutfak, yemek gibi bazi temel kavramlarin 6grencilere tanitimlari ile baglayan ders; yiyecegin kiiltirel anlamlarini ve bunlarin neyin

yenilecegi/yenilmeyecegini nasil etkiledigini, 6glnlerdeki degisimleri, yemek zamanlarinin ve icme aligkanliklarinin eskiden giinimuze nasil degistigini,
mutfagin evrimini ve agirlama geleneginin gelisimini incelemektedir. Tarihsel olaylarin insanin neyi, nigin, nasil yedigini nasil etkiledigini aciklayarak
tarih, kiltir ve yiyecegi birbirine baglayan ders ¢ok-kdltirli bir yaklagim ile temel tarihsel olaylar ve bu olaylardan farkl toplumlarin mutfak
geleneklerinin nicin ve nasil etkilendigine yonelik iliskileri ortaya koymaktadir. Dersin kapsami haftalik ders iceriginde ayrintilari ile sunulmaktadir.

TGY 503 | GASTRONOMIDE YENI EGILIMLER [3]o]3] 750

Derste; gastronomide glinimuz trendleri agiklanir, gastronominin gegmisi ele alinarak bugiinku gelismeler analiz edilir, molekuler gastronomi, néro-
gastronomi, duyusal analiz, fonksiyonel gidalar, yesil restoranlar, flizyon mutfagi vb. mutfak akimlari incelenmektedir.

TGY 504 [BiLIM FELSEFESI [3]o]3] 750

Ders su sorulari kapsayacaktir: Bilim nedir? Bilimsel teori nedir? Bilimsel hipotez ve teoriler verilerle nasil desteklenir? Bilimsel agiklamalarin ayirt edici
ozelligi nedir?

TGY 505 | YIYECEK IGECEK ISLETMELERINDE MALIYET YONETIMI [3]o[3] 750
Yiyecek- icecek isletmelerinde maliyet yonetiminin incelenmesi, maliyet ve verimlilik iliskilerinin degerlendirilmesi ve uygulanmasi.
TGY 506 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE YONETIM VE LIDERLIK [3]o]3] 750

Bu derste ticari yiyecek ve igecek hizmet igletmelerinin organizasyon yapisi, yonetim ve liderlik stregleri ve operasyonlarinin planlamasi anlatilacaktir.
Ticari yiyecek isletmelerinde yonetim fonksiyonlari ve liderlik ayrintili incelenerek isletmelerden drneklerle aciklanacaktir.

TGY 507 | GASTRONOMI VE HUKUK iLiSKisi [3]o[3] 750

Toplum Duzeni, Hukuk Duzeni Hukuk sistemleri, Hukuk alanindaki yaptirimlar, Kamu ve Ozel Hukuk dallari, Hukukun kaynaklari, Hukukun
uygulanmasi, Kisilik,Sorumluluk, Yargi yerleri hakkinda aciklamalarda bulunmak.

Ufuk ACI
Sube Midiiri V.
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TGY 508 GASTRONOMIDE WEB TASARIMI [3]o]3] 750

Derste, yazilimin ne oldugu ve yazilim dillerinin neler oldugu aciklanir. Ogrencinin yazilim kavramina hakim olmasi amagclanir. Bu ders kapsaminda
dgrencilere web tasariminin temel ilkeleri, etkilesim tasarimi esaslari ve kullanici deneyimleri hakkinda bilgiler verilir. Ogrenciler, web tasarim
programinda (Adobe Dreamweaver ya da esdegeri) web grafiklerinin formatlari ve 6zellikleri, html etiketleri, galisma alani, araglar, meni ve paneller,
web projesi planlama ve diyagram ile olugturma, sayfalar arasi baglanti kurma, sayfa ici sirali ve sirasiz listeler ile galigma, web igin piksel tabanl
programda gorsel hazirlama ve ekleme, navigasyon tasarimi, meniler ve butonlar, web renkleri ve web tipografisi, CSS ile ¢alisma, stiller ile paragraf
ve baslik sekillendirme, zemin ve gergeve olusturma, gok sttunlu dinamik sayfalar olusturma, javascript kullanma, behaviour ekleme (pop-up pencere,
buton vb) gibi web sitesi tasarlamaya yonelik bilgileri kazanirlar.

TGY 509 | GASTRONOMI TARIHI ARASTIRMALARI [3]o[3] 750
Yiyecek tarihi ve gelisimi, gastronomi tarihi ve gelisimi.
TGY 510 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE INOVASYON VE YENILIK YONETIMI [3]o3] 750

turizm igletmeleri ile ilgili verilen 6rneklerde inovasyon yonetimi ile ilgili karsilagilan zorluklara uygun ¢éziimler getirebilmek ve turizmde inovasyon
sirecini gelistirmek icin neler yapilmasi gerektigini géstermektir.

TGY 511 | SURDURULEBILIRLIK VE GIDA POLITIKALARI [3]o[3] 750

Derste, Hukuk, Kural ve Toplum lliskisi, Sosyal Kurallar, Hukuk Kurallari, Din Kurallari, Ahlak Kurallari, Orf ve Gorgli Kurallari ve Kurallarin Genel
Ozellikleri gibi temel kavramlar agiklanacaktir. Tirk Devlet Yapisi, Turizm Mevzuati, Turizmde tiiketici Haklari ve tiiketicinin Korunmasi gibi hususlar
hakkinda bilgiler verilecektir. Gida uretimi ve niifus artisi, yuksek gida fiyatlar politikasi, aglk ve aglik politikalari, yesil devrim tartismalari, obezite,
gida yardimi ve glicl, tarim siibvansiyonlari ve ticareti, organik ve yerel gida, gida giivenligi, GDO, diinya yemek sistemi Ulusal ve uluslararasi gida
yasalari ve diizenlemeleri. Farkli Ulkelerde gida yasa ve yonetmeliklerinin uygulamalari gibi konular ayrintilariyla ele alinacaktir.

TGY 512 | GASTRONOMI TURIZMININ SOSYOLOJIK TEMELLERI [3]o[3] 750

Sosyolojinin ortaya cikisi ve klasik ddneme kadar olusumu incelenecek. Sosyolojinin temel, mikro ve makro diizeydeki kavramlari izerinden toplumsal
olgu ve olaylar analiz edilecek. Sosyolojinin ydontemi ve alanlari érnekler lizerinden ele alinacak.

TGY 513 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE GEVRE YONETIMI [3]o]3] 750
Turizm igletmelerinde cevreye en az zarari verecek sekilde ¢evreyi kullanmanin yéntemlerini ve turizm yatinmlarinin gevreye etkilerini incelemek
TGY 514 YEREL MUTFAKTA ALAN ARASTIRMALARI [3]o[3] 750

Yiyecek, pisirme, mutfak, yemek gibi bazi temel kavramlarin 6grencilere tanitimlari ile baglayan ders; yiyecegin kiiltirel anlamlarini ve bunlarin neyin
yenilecegi/yenilmeyecegini nasil etkiledigini, 6ginlerdeki degisimleri, yemek zamanlarinin ve igme aliskanliklarinin eskiden gunimuize nasil degistigini,
mutfagin evrimini ve agirlama geleneginin gelisimini incelemektedir. Tarihsel olaylarin insanin neyi, nigin, nasil yedigini nasil etkiledigini aciklayarak
tarih, kultir ve yiyecegi birbirine baglayan ders ¢ok-kultirli bir yaklasim ile temel tarihsel olaylar ve bu olaylardan farkl toplumlarin mutfak
geleneklerinin nicin ve nasil etkilendigine yonelik iliskileri ortaya koymaktadir. Dersin kapsami haftalik ders iceriginde ayrintilari ile sunulmaktadir.

TGY 501 [BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3]o]3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, érnekleme, 6rnekleme cesitleri,
degisken cesitleri, dlgek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

GST 112 [MUTFAK SANATLARINA GiRiS [3]o]3] 300
Mutfakta kullanilan gidalar, arag-geregler, ekipmanlar; ticari matematik; pisirme yontemleri; mutfak yonetimi; gida giivenligi ve personel hijyeni.
GST 206 |GIDA TEKNOLOJISI [2]o[2] 300

Karbonhidratlar, proteinler, lipidler, su, mineraller, nikleik asitler, enzimler, gida katki maddeleri, organik ve genetigi degistiriimis gidalar. Gida
teknolojisinin tanimi ve tarihcesi, gida maddelerinin dondurulmasi, islenmesi ve saklanmasinda kullanilan yéntemler.

GST 208 SOGUK MUTFAK [2]2]3] 500

Profesyonel soguk mutfak ve soguk mutfak ascisi hakkinda kavramsal bilgiler

Salata soslari

Sebzelerle hazirlanan salatalar.

Salatanin menudeki yeri ve 6nemi. Salata yapiminda dikkat edilmesi gereken kurallar.
Tahil ve makarnalardan yapilan salatalar.

Baliklar. Kabuklu Su drunleri.

Tahil ve baklagiller ile hazirlanan soguk mezeler.

Orddvrler, Peynirler

Sebzeler-Otlar-Aromatik bitkiler

GST 416 | YIYECEK VE ICECEK iSLETMELERINDE PAZARLAMA [2]0]2] 300

Maliyet kavrami, yiyecek-igecek maliyet kontroliniin énemi, yiyecek-igecek maliyet kontroltiniin sunuldugu alanlar, isletmelerdeki fiyatlama politikalari,
yiyecek-icecek maliyet kontrol yontemleri, satislarda kullanilacak analiz yéntemleri.

TGY 523 | GASTRONOMI URUN GELISTIRME [3]o]3] 750
Yeni Uriin gelistirmede amacin ortaya konmasi, irlin gelistirmede izlenecek yéntemleri incelemesi, yeni trinin duyusal analizinin degerlendirilmesi.
TGY 531 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MARKA YONETIMI [3]o]3] 750

Marka kavrami, markalagsma, kurumsal imaj olusturma stratejileri, sosyal medyada markalagsma ve imaj; musteri iliskileri, destinasyon pazarlamasi, kriz
yonetimi kavramlarinin yiyecek icecek isletmeleri acisindan iliskilendirilmesi

TGY 533 |YiYECEK iCECEK ISLETMELERINDE HiZMET PAZARLAMASI | 3 | 0 | 3 | 7,50
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. HaftaPazarlamanin temel kavramlari

. HaftaYiyecek-icecek firmalari ve pazarlama analizleri

. HaftaYiyecek-igcecek firmalari ve pazarlama analizleri

. HaftaYiyecek-icecek isletmeleri ve pazar paylari

. HaftaHedef pazarda yiyecek-igecek isletmeleri, segim ve yerlestirme
. HaftaYiyecek-igcecek isletmelerinin Grlnleri ve 6zellikleri

. HaftaFiyatlandirma

. HaftaAra Sinav

. HaftaFiyatlandirma stratejileri

10. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinin dagilimi

11. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinin promosyonlari

12. HaftaYiyecek-igcecek isletmelerinde pazarlama karmasi

13. HaftaYiyecek-igecek isletmelerinde pazarlama planlamasi ve uluslararasi yiyecek-igecek pazarlamasi
14. HaftaYiyecek-icecek isletmelerinde pazarlama politikasi

15. HaftaFinal Sinav

OCoONOODRWN=

TGY 535 | YIYECEK ICECEK ISLETMELERINDE MENU PLANLAMASI [3]o]3] 750

Menu planlama sureglerine ait temel kavramsal ve kuramsal bilgileri sentezleyerek 6zgiin meni hazirlayabilmelerini saglamaktir. Ders kapsaminda;
menUnin tanimi, yapisi, igceridi; menlde sireg, malzeme, siniflama; menlde gida giivenligi; meniide giincelleme; meniide uyum ve sofra; menlde
fiyat, maliyet kontrolii, tasarim gibi konular Gzerinde durulmaktadir.

TGY 527 |BAHARAT VE KAHVE KULTURU [3]o]3] 750
Ulusal ve uluslararasi baharat gesitleri ve kahve kdlturleri dersin igerigini olusturmaktadir.
TRI 502 [BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3]o[3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, 6rnekleme, 6rnekleme cesitleri,
degisken cesitleri, 6lgek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

GST 107 | GENEL TURIZM [2]o[2] 400
GST 205 | YIYECEK VE ICECEK iSLETMELERINDE MALIYET KONTROLU [2]0]2] 300
Maliyet, turizm igletmelerinde maliyet unsurlari, baga bag noktasi, kar zarar durumlari

GST 321 [SOSLAR VE URETIM TEKNIKLERI [2{o0]2] 300
Soguk biife Urlinlerinin (sosis, salam, peynir, orddvrler, salatalar, sandvigler, soslar, ¢corbalar vb.) hazirlanmasi, siislenmesi ve sunumu.

GST 403 [TORK MUTFAGI [2]2[3] 400

Bu ders; Mutfak Kiltirt,Mutfak Tarihi,Mutfak Mimarisi,Mutfak Araglari,Pisirme Teknikleri,Sofra Dizenleri Ve Servisi,Yemek Ogunleri,Yemek Yeme
Adabi,Gecis Donemleri,Davet Yemekleri Ve ikramlari,Kutsal Gunler,Neseli Gunler, Yemekler ve Uygulamalari,Gezi: Topkap! Mizesi Mutfak Bolumu;
konularini icermektedir.

TGY 520 | YARATICI (YENILIKGI) MUTFAK UYGULAMALARI [3]o[3] 750

Yenilikcilik ve geleneksellik kavramlari
Yenilik¢iligin mutfak ekibi icindeki 6nemi
Yenilikgilik icin yapilabilecekler

Yenilikci recete uygulamalari

Yenilikgi tabak dizenlemeleri

TGY 521 |GIDA VE KULTUR [3]o[3] 750
Gida ve kdlturtin farkl fonksiyonlari, sosyolojik agisi, kitlesel ve cografi etkisi dersin igerigini olusturmaktadir.
TGY 524 | TEDARIK ZINCIRI YONETIM [3]o3] 750

Bu ders kapsaminda, tedarik zinciri yonetim siirecinin planlanmasindan basglayarak bitiuin asamalarini stratejik bir bakis agisiyla ele alinacaktir. Ayrica
dgrencilerin tasarlamak, érgiitlemek, ydnetmek ve denetlemek igin gerekli yénetim becerilerinin kazandiriimasi hedeflemektedir. Ogrenciler, tedarik
zinciri sureglerinin diger isletme fonksiyonlari ile arasindaki iliskilerin 6grenilmesi, tedarik zincirinin tasarlanmasi; tasarim sirasinda uygulanacak
stratejilerin belirlenmesi ve saha uygulamalarina adapte edilmesi konularinda bilgi sahibi olacaklardir.

TiN 502 [BILIMSEL ARASTIRMA YONTEMLERI [3]o]3] 750

Bilimsel arastirma yontemleriyle ilgili temel konularin anlatilarak, SPSS uygulamasinin verilmesi. Bilimsel arastirma, 6rnekleme, drnekleme cesitleri,
degisken gesitleri, 6lgek tirleri, birincil ve ikincil veri tirleri, anket tasarimi, SPSS(Statistical Packages for Social Science) uygulamasina yer
verilecektir.

TGY 518 | TURK MUTFAK KULTURU VE GASTRODIPLOMASI [3]o]3] 750

TGY 528 | cGAsTRONOMI VE PROJE GELISTIRME [3]o[3] 750

TGY 529 |cAsTRONOMI EGiTiM [ofo]3] 750

TGY 536 | GASTRONOMI VE KADIM TIP [o]o]3] 750
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TGY 538 |[FoNSiYONEL GIDALAR [o]o[3] 750
TGY 539 |cASTRONOMI VE SANAT [o]o[3] 750
TGY 541 | GIDA KATKI MADDELERI [o]o3] 750
GST 203 [MUTFAK UYGULAMALARI- | [o]o[a] 400
GST 410 | GIDA FORMULASYONU VE DUYUSAL ANALIZ [o]o[2] 300
TGY 516 [sEMINER [o]ofo] 750
Dersin icerigi, 6grencinin tez danismani ile birlikte belirleyecegdi konulardan olugsmaktadir.

DERSIN KODU DERSIN ADI U AKTS
TGY 517 UZMANLIK ALAN DERSI 410 10,00
Yuksek lisans konusunda yapilan arastirmalarin ve ¢calismalarin ilerleyisi takip edilir.

TGY 519 TEZ [o]o o] 2000
Danismanin yonetimindeki tez seviyesinde olan tum yuksek lisans 6drencilerinin galisma konularinin ve bu konulardaki yeni gelismelerin
degerlendiriimesi, mevcut bilimsel yayinlarin takip edilmesi.<br />

DERSIN KODU DERSIN ADI U AKTS
TGY 517 UZMANLIK ALAN DERSI 410 10,00
Yuksek lisans konusunda yapilan arastirmalarin ve galismalarin ilerleyisi takip edilir.

TGY 519 TEZ [o]ofo] 2000

Danismanin yonetimindeki tez seviyesinde olan tum yuksek lisans 6drencilerinin ¢alisma konularinin ve bu konulardaki yeni gelismelerin
degerlendiriimesi, mevcut bilimsel yayinlarin takip edilmesi.<br />
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